
   

LUNCH MENY

Le Classiche

Marinara 119
Ekologisk tomatsås, oregano, vitlök, ekologisk EVOO *

Margherita                 139
Ekologisk tomatsås, fior di latte, basilika, parmesan DOP 24 månader, 
ekologisk EVOO

Margherita D.O.C                 159
San Marzano D.O.P. sås, fior di latte, buffalo mozzarella, parmesan 
D.O.P 24 månader, basilika, ekologisk EVOO *

Rosse

Prosciutto                189
Ekologisk tomatsås, fior di latte, kokad prosciutto, basilika, 
parmesan D.O.P* 24 månader, ekologisk EVOO*

Diavola                                                                                                   189
Ekologisk tomat sås, fior di latte, kryddig salamella toscana 
eller n’duja salam, basilika, parmesansflingor D.O.P 24 månader, 
ekologisk EVOO*

Capricciosa                                                             209
Ekologisk tomatsås, fior di latte, kronärtskockor, kokt skinka, svamp, oli-
ver, basilika, parmesan DOP 24 månader, ekologisk EVOO*

Salsiccia e funghi                189
Ekologisk tomatsås, fior di latte, svamp, salsiccia, 
parmesan D.O.P 24 månader, ekologisk EVOO*

Napoletana                   159
Ekologisk tomatsås, fior di latte, sardeller , kapris, oregano, basilika, 
ekologisk EVOO *

Mare Nostrum                                                                                      189
Ekologisk tomatsås, fior di latte, tonfisk , Tropea lök, 
kapris, svarta oliver, basilika, organisk EVOO *

Bianche

Salsiccia e friarielli                189
Fior di latte, friarielli *, salsiccia, parmesan DOP 24 månader, 
organisk EVOO *

Boscaiola/e salsiccia                                                                198/219
Fior di latte, salsiccia, blandad svamp, parmesan
24 månader, toppad med scamorzaost och persilja

Le Vegetariane

Pesto                 169
Fior di latte, buffel mozzarella D.O.P., toppad medbasilika, 
färsk piccadilly och gula tomater, pesto genovese ekologisk EVOO *

Vegetariana                 189
Fior di latte, svamp, auberginer, färska piccadilly tomater, zucchini, 
parmesan 24 månader, ekologisk EVOO *

Nerano                  159
Ekologisk tomatsås, fior di latte, zucchini Scapece *, rökt provola *, 
parmesan D.O.P. 24 månader, basilika, ekologisk EVOO *

4 formaggi                 159
Fior di latte, rökt fior di latte, gorgonzola. toppad med parmesanflingor 
D.O.P. 24 månader, ekologisk EVOO *

Siciliana                 159
Ekologisk tomatsås, fior di latte, funghetto*auberginer, 
parmesan DOP 24 månader, ekologisk EVOO *

Vid allergier tala med personalen så hjälper vi dig!

Le Speciali

Tartufo                209
Fior di latte, svamp röra, färska piccadilly tomater, salami. 
Toppad med parmesan D.O.P. 24 månader, basilika, tryffelolja

Radicchio                 219
Fior di latte, radicchio röra, gorgonzola, speck, valnötter, 
parmesan 24 månad, basilika, organisk EVOO *

Calzoni

Ripieno friarelli (Vegetarisk)               199
Inbakad med rökt fior di latte, friarelli*, ricotta, basilika, toppad med 
fior di latte, basilika, ekologisk EVOO *
serveras med en blandad sallad

Ripieno prosciutto              209
Inbakad med rökt fior di latte, skinka, ricotta, basilika, toppad med 
organisk tomatsås, fior di latte, basilikor med ekologisk EVOO *,
serveras med en blandad sallad

Ripieno salame                                                                209
Inbakad med rökt fior di latte, vildsvinssalami, ricotta , basilika, top-
pad med organisk tomatsås, fior di latte, basilika, ekologisk EVOO *
serveras med en blandad sallad

Love pizza, hate gluten? 
Våra pizzor kan göras på glutenfri deg men innehåller spår av gluten.+-

20SEK

Vill du dela en pizza?
 Inga problem! Delningsavgiften är 20SEK per pizza  

Pizza för barn 0-12 år
Pizza är för alla! För våra yngre gäster kan pizzor göras

 i mindre storlek 100SEK
förutom : ”le speciali, calzoni och  glutenfri deg”

Vill du lägga till några ingredienser?
Det kostade 15: - grönt, 25: - bufala och 35: - kött.

*Alla våra pizzor bakas med ekologisk tomatsås 
(med undantag för pizza margherita D.O.C som

 har san marzano DOP tomatsås).

* EVOO: Extra Virgin Olive Oil
* Fior di Latte: En tradiotionell mozzarella typisk i södra Italien
* D.O.P. : är en italiensk kvalitetsbeteckning för jordbruksprodukter
* Friarielli: Broccoli
* Scapece: Zucchini marinerad i ättika, vitlök, mynta (stekt i olivolja)
* Provola: Rökt Buffel Mozzarella
* Guanciale: En typ av italienskt lufttorkat fläsk gjord av griskind
* Funghetto: Stekt aubergine


