
SMALLER PLATES

Buffalo mozzarella 						      145:-
with cashew nuts balsamic vinegar and oliv oil 
Buffelmozzarella med cashewnötter balsamico och olivolja         

Vietnamese springrolls						       115:-
with vegetables and nem sauce
Vietnamesiska vårrullar med sallad, grönsaker och nemsås                         

Sashimi of salmon 						      135:-
with crispy black radish and sesame fried garlic
Lax sashimi med crudité på rättika, sesamfriterad vitlök   
                           

Deep fried soft shell crab 					     175:-
steamed bun and green chili mayonnaise 
Friterad softshell crab i steamed bun med grön chilimajonnäs       

Charcuterie of the day 						     155:-
with “pan con tomate” 
Dagens charkuteri med ”pan con tomate”                                            

Tartar of beef 							       145:-
korean style with nashi pears
Koreansk råbiff med nashipäron                                                                                                                                       

GLUTEN FREE LACTOSE FREE



BIGGER PLATES

Cabbage sous-vide 						      185:-
with truffle beurre blanc and croutons 
Spetskål sous-vide med tryffel beurre blanc och krutonger                     

Mussels “Tom Kha” 						      225:-
with jasmine rice and kafir-lime
Blåmusslor ”Tom Kha”med jasminris och kaffir-lime                                     

Mackerell marinated 						      195:-
in white soy and pak-choi “Tokyo style”
Vit sojamarinerad makrill med pak-choi ”Tokyo style”                                

Hot chicken wings 						      195:-
with green papaya salad and peanuts
Heta kycklingvingar med grön papayasallad och jordnötter                        

Pepper fried steak 						      325:-
Boketto style with French fries*
Bokettos pepparstek med pommes frites                                                     

Fried rice 								        195:-
with chorizo and squid
Fried rice med chorizo och bläckfisk                                                    

* Todays cut of meat ask your waiter / Dagens styckdetalj fråga din servitör

SWEETER PLATES

					                                                               
Cheese & biscuits with blue grapes				   95:-
Ost & kex med blåa vindruvor	

Pizza with robiola cheese, green apple and walnuts* 	125:-
Pizza robiola med grönt äpple och valnötter                                      

French toast with vanilla ice cream 				   95:-
French toast med vaniljglass                                                

Baked chocolate with passion fruit and coconut 	 95:-
Bakad choklad med passionfrukt och kokos                                                                         

Ice cream of matcha tea with yuzo sabayonne 		 95:-
Matchate glass med jordgubbar och yuzosabayonne                     

Rhubarb sorbet 							       95:-
Rabarbersorbet                                                                                           

* Suitable for sharing / Lämplig att dela på
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